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oy NAB NTABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBASE HA XPAHA U
ANJATHOCTUKA HA BOJIECTU KAJ JKUBOTHU

WU3BELUTAJ O1 NTABOPATOPUCKO UCMNUTYBAHE
(co akpegUTUPaHO MOCTPUpPakLE)

OBb 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

MEC ™ BSOS s

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 CKonje, MakepoHuja

M3BewTaj 6p. 159122/6 X

Xemucka aHanmsa

Ume Ha Bapatenot : JKIM Boposog H. UnnHaeH
Anpeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnungeH - OnwiTuMHcKa 3rpaga UnunpeH

OaTtym Ha 3ematbe: 21.09.2022
[atym Ha npuem: 21.09.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysare: 159122 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha aeH 21.09.2022 roguHa, oBnacteHoTo nuue Hukona LiBeTKOBCKM M3BPLUKM 3emarbe Ha NpMMEpPOoK Boaa
3a Nuere 3a TecTuparse Ha PU3MYKo-XeMUCKa aHanmsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: BoaaTta 3a nuerse e 3emeHa of KyjHa opg [letcka paguHKa ,loue
Henyes”-UnuHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHoO NAaH 3a 3emare Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLN.

IV CraHgapgu v mertoau 3a 3emaree Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3emarbe Ha
NPMMEpPOLM BOAA 33 NUEHE 04 NPEYUCTUTENHMU CTAHULM M BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHM CUCTEMMU.

V [lononHyBsakba, OTCTanysara WK UCKAYYYBakba 04 METOAOT M OZ NAAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepoum: /

VI Pesynratu:

KapaKTepucTuKKM Ha npumepokoT: Boga 3a nuerbe — [letcka MpaguHka ,loue fenyes"”
(MMe, Tproscko ume, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONUYECTBO)

MepHa CoobpasHocr
Wa. 6poj flapameTon e eTon Pesynrar og, Heogpe- TpaHuuHK 3aposonysa/
UCNUTYBaKbeTO | AEHOCT BPEeAHOCTH Mpudarnuso/
g He 3aposonysa
159100622 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a/,0B0/1yBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4, / Hema 3apoBonysa
Bkyc BPM 7.4 - 79x H.A4 / Hema 3a08B0/YyBa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,6 °C / 25°C 3agoBsonysa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3afoBonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,50 /f 6,5-9,5 pH 3aposonysa
eanHULM
Motpowysayka Ha KMnO4 MHKC EN ISO 8467:2007 1,76 mg/L / 8 mg/L 3agosonysa
En. cnpoBoaMBOCT MHKC EN ISO 27888: 2007 557 uS/cm / 2500 pS/cm 3apgosonysa
AmoHmjar (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,029 mg/L / 0,5 mg/L 334080/yBa
Madowue: 1 Bep3uja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.2022z.
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®Y/1, NAG IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U =
AUJATHOCTUKA HA BOJIECTU KAJ XUBOTHMU MBCENIENEC )
Foodélab 06 7.8-02 Oﬂ
e — MU3BELUTAJ O TABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC H_.“ e
(co akpeguTUpaHO MoCTpUparLe) 17025:2018

Hutputyn (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,033 mg/L / 0,5 mg/L 3af0B0NYBa
Hutpatv (NOs) MHKC 1SO 7890-3:2007 7,9 mg/L / 50 mg/L 3a40B0/YBa
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a4080/YBa
Heneso MKC I1SO 6332:2007 0,050 mg/L / 0,2 mg/L 3agosonysa
PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3340B0ONYS3

McnuTyBaHUOT NPUMEpPOK MM 3340BO/YBA KpUTepUymuTe 3a 6apaHuoT napamertap cornacHo MpasunHuKoT 3a 6e36eaHOCT M KBaNMTET Ha
BoaaTta 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Npwunor 1).

BpemeHCKH ycnoBu: v coHyeBo O 061a4yHO CINPOMEHAMBO [ BPHEXNMBO O Temnepatypa
HauWH Ha cknaguparbe: NaguaHUK

TemnepaTypa Ha 1agUAHWUK 3a TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 £ 2°C

MocTpHUpareTo € U3BPLLEHO Of CTPaHa Ha:

|0 ®ya N1ab Hukona LiBeTKoBCKM (co akpeauTUpaHa MeToAa)....

}!HME JpgddMe Ha NMUETO KOE ro M3epwnno MOCTp“pal'beaTo f
Q@EOBCTQO —

o KnueHt

U3pabotun: MeaHa Cnacecka........ o)
/ume, npesume, NOTMUC

Natym(n) Ha naseaysarse Ha nabopaTopucKkuTe akTBHOCTK : 21.09.2022-23.09.2022
[atym Ha uspasare Ha ussewTajoT: 23.09.2022

Co * ce 03HaueHyBa HeakpeguTUPaH METOL,

**Hora knuHeToT He Bapa u3jaea 3a coobpasHOCT BO M3BELUTA|OT Ce M3BECcTyBa MepHaTa HEeOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTM C/Ty4Yan mepHaTa HeoApe/leHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo no 6aparbe Ha KNAWeHTOT.

**% ce 03HauyBaaT METOAM Kou ce fobueHn of ctpaHa Ha naboparopuja co koja Pya Nlab uma cknyyeHo [orosop 3a copaboTtka

M3jaBa 3a HenpucTpacHoCT
PakosoacTsoTo Ha ANTY ®ya /lab flOO-CKonje rapaHTMpa AeKa CMTE aKTUBHOCTU 38 MCNUTYBatbe Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACcHO M
B0 cornacHoct co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKu ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM AOKasM 3a
YCOTNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTAaHAAPAN U BP3 OA/IYKUTE HE MOXKaT A3 BAMjaaT APYrd MHTEPECU UNU APYTU CTPaHU W HUKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha BpaboreHuTe BO OAHOC Ha Ppe3ynTaTMTE OAHOCHO Hema NpPaso Ha 6uno KakBM BHATPELUHM,

HaZBOpeLUHM, KOMepLMjanHu, UHAHCUCKK U APYT BUS NPUTUCOLM M BAWjaHuja.
3a6enewka Bp. 1: PesyaTaturte Of TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT Camo 3a UCNUTyBaHWTe npumepoum. OBOj NPOTOKON HE CMee Aa Ce Penpoayurpa ocseH o
nucmeHa goasona Ha nabopaTopujaTta v BO LENocT.
3abenewka bp. 2: /laGopaTtopwujata He oarosapa 3a BePOAOCTOjHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBEHW Of NOJHOCUTENOT BO Haparbero 3a UCNUTYBaHE.
3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUWA 3EMatbe Ha NPUMEpPoUMTE, nabopaTopujarta He HOCK OArOBOPHOCT 3a PENPEe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMEpPOLMTE.
3abenewxa Bp. 4: M3sewTajoT o4 1abopaToOPMCKOTO MCNKUTYBakLE Ce M3A38a BO cornacHocT co MP 7.8 U3secTyBarbe 3a pesynTatu.
3abenewxa bp. 5: [lokonKy KnueHToT Bapa u3sewTajoT of NabopaTopUCKO MCNWTYBarbe Aa coApwM Wsjasa 3a coobpasHocT, naboparopujata nocranysa
cornacHo npaewno 3a AOHECYBabe Ha OMUyKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. Osa npaewio € BO COrNacHoCT Co Toyka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bogwu 32
[HOHecyeakke 04/1YKa 1 M3jaea 3a coobpasHoOCT 1 rnacu:
Mpasuno Ha BUHapHa oANYKa 33 egHOCTaBHO NpudaKkaree Kora:
- MamepeHaTa BPeAHOCT € Nog rpaHKuaTa Ha npudarare AL=TL - 3agosonysa” win
- M3aMepeHaTa BpeaHOCT e Haf rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agosonysa “
COFNIACHO BaMEYKUOT NPABUNAHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHO43BCTBO.
3abenewxa Bp. 6: CuTe aKpeAUTMPaHM METOAM O ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasenu Ha eb cTpaHata www.iarm.gov.mk » www.foodlab.com.mk.

szdauue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 00: 20.06.2022z. ‘
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JIABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA BOJIECTH 3
5 KA.I }HHBOTH“ MEC EN ISONEC FTO2E

Food(lab 06 7.8-02

potudi.. e WU3BELWLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE

(co akpeauTnpaHo mocrpuparse) MKCEN ISO/IEC Ttk
17025:2018 o
yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakegoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
U3BewrTaj 6p.159122/6
MuKkpobuonoluka aHanusa

Mme Ha 6apaTtenort : JKMN Boposopa H. UnnHaeH

Apnpeca Ha bapatenot : yn. 9 66 UnunpeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHaeH

Oatym Ha 3emarbe: 21.09.2022 Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 159122
Oatym Ha npuem: 21.09.2022 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boseg: Ha aen 21.09.2022 roauHa, 0BNacTeHOTO NuLe HUuKona LiBeTKOBCKM U3BPLUK 3eMatbe Ha NPUMepoK Boaa
33 NMeErEe 3a TECTUPakbe Ha MUKpobUonoLwKa aHanusa.

Il Onmc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BosaTta 3a nuerse e 3emeHa of KyjHa og, [ertcka MpaguHka ,loue
Oenues™-Mnuxaed.

Ill MpwmepoumTe ce 3emMeHM COrnacHoO NNaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: O6 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
NpUmMmepoLM.

IV Crasgapaw w metogu 3a 3emare Ha npumepoumn: MKC I1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha NpUMepouM 3a
MukpOSHoAoWXa aHanusa

V fonoasysasea, OTCT2aNYBaka WK UCKAYYYBakba OF4 METOAOT M Of NAAHOT 33 3eMakbe Ha npumepoum: /

Vi Pesyaram:
1 KapaxTepmcrixs 42 npumepoxoT: Boaa 3a nuesse — [letcka Mpaaguuka ,Moue fenves”

(s, TproSCED MMe, CEpWiS, A3TYM Ha NDOM3SOACTEO, POK Ha TPAeHLE, KONMYECTEO)
Meesa CoobpasHocr
Ma Gpoj | Pesyntatop rpaHM4HK 3aposonysa/
Sy—— S — | WCNMTYBaHeTo "m& BPEeAHOCTH Mpudarnuso/
. _. | He 3agoBsonyBa
159100622 @ Pseudomonas 2eruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Kormmdopman BaxTepumn MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
Lipessn eHTEDOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndwropeayuypaukm MKC EN I1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
auaepobu
Bpoetbe MHMKPOOPraHM3MK MEKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3anosonysa
Ha Kyntypa 22°C
| Bpoerse MUKPOOPraHU3MU MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
! Ha kyntypa 37°C

UcnuTyBaxmoT NPUMEDPOK M 334080NYBa KpUTEPUYMUTE 3a GapaHMOT NapameTap COrnacHo NPasUAHKUKOT 33 besbegrocT
KBaNuTET Ha 80A4aTa 3a nuerse (Cn.Bechuk bp.183/18 Npwunor 1 1 Mpunor 4)

Haoanue: 1 | Bepmyja: 4 | Bo cuna oo: 20.06.2022: 1
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NNABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA BOJIECTU

SN T —
KAJ YXMBOTHMU MRC EN 1SOARC Taee
Ob 7.8-02
MU3BELLTAJ O NNABOPATOPUCKO UCMTUTYBAHSE MKC EN ISO/IEC
CO aKpegouMTUpaHo Teafing
( peauTMpaHo mocTpupare) 17025:2018 T

BpemeHcKM ycnosu: v coH4yeBo 0 06Ma4HO O MPOMEHAMBO O BPHEXAMBO O Temneparypa
HauuH Ha CKnaguparee: nNagunHuK
TemnepaTypa Ha 1agHUHWK 3a TPAHCMOPT Ha NpUMepoKoT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

o ®dyp 1ab Hukona BCKM (co akpeguTrpaHa metoaa).
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W3paboTtun: Hatawa MuneHkoBcKa.....L.. {11 L 100 0pobpun: AHapea BOLWKOCKA. ...ovcveeeriefoeraenias
/vme, npesume, notnuc / \\\’é} 1 gf/ /vme, npesaume, notnuc /

[atym(u) Ha u3BeayBarbe Ha nabopaTopucKuTe akTUBHOCTK : 21.09.2022 - 24.09.2022
[atym Ha uspasarbe Ha usselwTajoT: 26.09.2022

Co * ce 03HaYeHYBa HEAKPeAWUTHPAH METoq,

**Kora knvwHetoT He Gapa w3jasa 33 coo6Pa3HOCT BO W3BELITAJOT CE M3BECTYBa MepHaTa HeOAPeaEHOCT, BO CUTE APy Cy4av MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
NPecmeTyea Bo Pe3ynTaToT camo no Baparbe Ha KAKEHTOT.

*** ce D3HaYyBaaT METOAM KoM ce A0BWeHu o cTpaHa Ha nabopaTopwja co Koja Py N1ab uma cknyueHo gorosop 3a copaboTka

W3jasa 3a HenpucTpacHocT
Pakosogcreoto Ha [INTY ®ya Jlab J00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTE aKTUBHOCTM 33 UCMMTYBaE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO M
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oA/lyKM ce HOCAT Bp3 OCHOBa Ha O6GjeKTMBHM [0Ka3u 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANYKUTE HE MOXAT 43 BAWjaaT APYrA MHTEPEecU UAW APYrA CTPAHWU M HUKO]
HemMa npaBo A3 BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OJHOC Ha pe3ynTaTMTe OOHOCHO HemMa npaBo Ha 6MN0 KaKBM BHaTpeLUHM,
HaABOPELHU, KOMepLMjanHu, PUHAHCUCKU U BPYT BUZ, NPUTUCOLU U BAWjaHK]a.

3abenewxa bp. 1: PeayntatuTe 0f TECTOBWTE Ce OAHECYBAAT CaMO 32 WCNWUTYBaHWUTE npumepoun. OBOj NPOTOKDA HE CMEe Aa Ce Penpoayunpa OCBeH co
nWcMeHa ao3eona Ha nabopaTtopujaTa v Bo UenocT.

3abenewka bp. 2: labopaTopwjata He oAroBapa 3a BEPOAOCTOjHOCT HA NOAATOLWTE AOCTABEHW Of NOGHOCUTENDT BO BaparbeTo 3a UCNTYBae,

3abenewka bp. 3: Kora KNMEHTOT U3BPLUWA 3eMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTtopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENPEIEHTATMBHOCTA Ha NPUMEPOLMTE,
3abenewka bp. 4: M3BewwTajoT o N1abopaTOPUCKOTO UCNUTYBaHE Ce M34aBa Bo cornacHoct co MNP 7.8 M3secTyBarbe 3a pe3ynTaTu.

3abenewka bp. 5: Lokonky KnueHToT Bapa M3BewWTajoT of NabopaTopycKO MCNWTYBaHE Aa COAPMKM M3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranysa
COrNacHO NpPaswso 3a AOHecyBarbe Ha ofnyKa 33 M3jaea 3a coobpasxoct. OBa npaswno e Bo corfacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
AoHecysatbe ofNyKa 1 M3jaea 3a coobpaaHocT U rnacu:

Mpasuno Ha 6MHapHa OANYKE 33 eAHOCTABHO NPHdaKarbe Kora:

- U3MEpEHaTa BPeAHOCT € NoJ rpaHuuaTta Ha npudararse AL=TL - ,3agosonysa” nam

- M3MepeHaTa BpeAHOCT @ Hag, rpaHu1LaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3agosonysa

COrNAacHO BaMEYKMOT NPABUAHMK Ha HALMOHANHOTO 33KOHO4ABCTBO.

3abenewra bp. 6: CuTe aKpeAMTUPaHK METOAM 04 ONCEroT Ha akpeauTauwja ce objasenu Ha seb ctpaHata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 : Bepzuja: 4 Bo cuaa od: 20.06.20222 |
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